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Notre envie ? Créer de la convivialité en
entreprise par le bien manger !

Au rythme des saisons, nous vous
concoctons, au sein de nos cuisines
locales, des plateaux repas et des piéces
cocktail gourmands tout en faisant
attention a notre jolie planéte.

Que vous soyez 2, 50, 500 ou plus,
bénéficiez d’une offre adaptée a vos
besoins. Nous choisir pour vos petits
déjeuners, vos déjeuners au bureau ou
vos buffets, c’est faire le choix du service
et de la qualité.

© Une carte pour tous ;
© Des golits en fonction des saisons ;

© Un fonctionnement ZERO gaspillage
alimentaire ;

© Une fabrication de vos produits
a la commande et une livraison
méme en derniére minute.

Notre engagement ? Celui d’une
consommation plus responsable
pour tous les actifs qui, chaque
jour, nous font confiance, pour leurs
événements gustatifs au bureau.

Notre mission est, de faire, de votre
assiette, une affaire de convictions
autour de trois axes essentiels : mieux
manger, avoir une approche responsable
et agir sur le terrain.

Pour votre assiette, nous faisons le choix
de produits frais, labellisés, locaux*
et responsables. Et nous opérons nos
approvisionnements, dans le sens de
vos convictions et de celles et ceux qui
composent notre réseau de traiteurs
engageés.

Notre mission est commune: tendre vers
la neutralité carbone. Nous nous sommes
notamment engagés aupreés de TerraTerre
(voir page 19) pour soutenir les agriculteurs
francais.

A trés vite pour de nouveaux rendez-vous
gourmands !

Marc-Antoine Toulemonde
Fondateur de Tout & Bon

*Qrigine Francgaise.
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NOS JUS COQ TOQUE 'U'
Des jus naturels ET engagés qui hous
permettent de collaborer avec des
producteurs 100% , 100% frangais.

Des matiéres premiéres de qualité dans
des bouteilles en verre 100% recyclables.

NOS
CAFES
ET THES
SONT

COMMANDE

:Z“li & anomce

Minimum de commande :
contactez-nous !


https://toutetbon.fr/petit-dejeuner

€50 HT
POUR 10 PERSONNES : /pers

6% oit
LA P’TITE VIENNE

Par personne

® 3 mini viennoiseries : ® ]jus d’orange
croissant, pain au ou jus de pomme
chocolat, pain aux e 1café Bio ou

raisins thé en thermos

me,wmmm.l

€50 HT
POUR 10 PERSONNES : /pers

Soit 9€35 TTC

f%m&
LA PAUSE GOURMANDE

Par personne

® 2 brochettes de fruits ® ]jus d’orange
frais du moment ou jus de pomme

® | part de cake marbré ® Jcafé ou

® 2 chouquettes thé E10 en thermos

P4

_ FORMULES
A COMMANDER
fws tanche de

10 PERSONNES

A LA CARTE

® COFFRET DE MINI VIENNOISERIES 30€9° HT
30 piéces Soit 33€99 TTC - 1€03 HT la piéce
Pains au chocolat « Croissants < Pains aux raisins

 COFFRET DE CHOUQUETTES 24¢9°HT
30 piéces Soit 27€39 TTC - 0€83 HT la piece
e LA BOX DOUCEUR XXL 56€9° HT

Idéale pour 15 personnes - 55 piéces Soit 62€59 TTC - 1€03 HT la piéce
(Existe en 42 piéces)

Pains au chocolat « Pains aux raisins « Croissants « Chouquettes«
Mini moelleux chocolat au coeur coulant « Cake marbré «

Mini brochettes de fruits de saison

o CAKE MARBRE 19¢€0HT
12 parts - 650 g Soit 21€89 TTC
e CORBEILLE DE FRUITS FRAIS 4 partirde 29O HT
De saison selon arrivage. En 2 kg et 4 kg. Soit 32€89 TTC
® COFFRET DE VERRINES MUESLI ... . 23€9° HT
15 verrines + Toppings muesli Soit 26€29 TTC

Verrines au yaourt grec, coulis de caramel beurre salé
et coulis de fruits rouges. Accompagnées de muesli
aux noisettes et de muesli aux fruits et noix

NOTRE CARTE DES BOISSONS

o THERMOS DE CAFE 149007
L Soit 16€39 TTC
Café et issu du commerce équitable

e THERMOS DE THE 10¢°HT
L Soit 11€99 TTC
Sélection Palais des Thés 100%

o THERMOS DE CHOCOLAT CHAUD 15¢€90HT
L Soit 17€49 TTC
Chocolat en poudre et issu du commerce équitable

e JUS DE FRUITS COQ TOQUE = A partir de 6€50 HT
75cl

Orange « Pomme pulpée * Nectar d'Abricots .
Jus d’Ananas

Retrouvez notre carte des boissons chaudes et froides sur notre site internet : www.toutetbon.fr/petit-dejeuner

TOUt & BN ‘ w

PETIT DEJEUNER
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PLASTIQUE e

Nos PLATO
sont composés de :

* Une entrée
* Une grande salade
* Un dessert
* Un petit pain
* Sel et poivre
« Kit couverts
et serviette.
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https://toutetbon.fr/plateaux-repas/les-plato

LE CRONOS

Entrée : Salade de
concombres au yaourt
grec, ail, menthe fraiche
et piment d'Espelette

Plat : Salade de fusilli

a la sauce ktipiti* et au
tartare de tomates, jambon
de Bayonne IGP, artichauts
marinés et tomates cerises,
copeaux de parmesan,
pignons de pin, citron
jaune, piment d'Espelette
et persil plat

Petit pain

Dessert gourmand du jour

16€90 HT

Soit 18€59 TTC

@ RECETTES [00% de haikon

*Tartinable a base de yaourt grec, poivrons grillés et feta.

LE BRUTUS

® Entrée : Taboulé libanais
(semoule ) aux herbes fraiches,
assaisonné au piment d'Espelette,
jus de citron et vinaigrette
agrumes et gingembre,
tomates confites, oignons
rouges, cranberries, graines
de sésame et menthe fraiche

® Plat: Salade fagon César
composée de batavia, supréme
pané végétal, oeuf dur, tomates
cerises, copeaux de parmesan,
croGtons, piment d'Espelette
et persil plat, assaisonnée au jus
de citron et a la sauce César

® Petit pain

® Dessert gourmand du jour

15€90 HT v

Soit 17€49 TTC

Disponible au poulet A

VEGGIE

TOUt & BN ‘ »

PLATO
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LE GAIA

e Entrée : Salade de pois chiches,
tartare de courgettes et tomates,
oignons rouges, noix de cajou,
thym frais, assaisonnée de jus
de citron vert et d'une
vinaigrette citronnée

Plat : Taboulé libanais

(semoule ) aux herbes
fraiches, assaisonné au piment
d'Espelette, jus de citron

et vinaigrette agrumes et
gingembre, tomates confites,
oignons rouges, cranberries et
graines de sésame, accompagné
de falafels, poivrons marinés et
aubergines grillées, tartare de
tomates, noix de cajou et d'un
houmous parfumé a la coriandre

Petit pain

Dessert végétalien du jour

17 €90 HT Q
Soit 19€69 TTC VEGAN

Disponible au poulet

LE FLORA

Entrée : Trio de tomates
cerises d'antan et cubes

de feta AOP, vinaigrette
parfumée au coulis de fruits
rouges et menthe fraiche

Plat : Green bowl de

poulet et pates coeur

de blé au pesto vert,
petits pois, feves, tagliatelle
de concombre et roquette,
assaisonné au velours de
vinaigre balsamique, piment
d'Espelette et basilic

Petit pain

Dessert gourmand du jour

Soit 19€69 TTC

17 €90 HT \l
A


https://toutetbon.fr/plateaux-repas/les-plato
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L'OCEANIDE

Entrée : Salade de mesclun,
carpaccio de péche et
mozzarella di Bufala AOP,
pignons de pin, assaisonnée
de miel et d'une vinaigrette
citronnée, persil plat

Plat : Poke bowl dg saumon
fumé et riz blanc BIO parfumé
ala betterave rouge et au
citron jaune, féves, radis
roses, oignons nouveaux

et ciboulette, assaisonné
d'une sauce curry-mango

Petit pain sans gluten

Dessert gourmand du jour

17€90 HT

Soit 19€69 TTC

VALABLE POUR L’ENTREE ET LE PLAT, HORS PETIT PAIN ET DESSERT.
Gluten free ? : A nous préciser afin de vous proposer un pain et un dessert sans gluten.
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PLATEAUX REPAS €€
INCONTOURNABLES

Nos PLATEAUX
INCONTOURNABLES
sont composés de :

* Une entrée
* Un plat

* Un fromage
* Un dessert

« Kit couverts
et serviette
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LE BARI

Entrée : Salade de mesclun,
carpaccio de péche et
mozzarella di Bufala AOP,
pignons de pin, assaisonnée
de miel et d'une vinaigrette
citronnée, persil plat

Plat : Fusilli assaisonnés
d'un tartare de tomates et de
thym frais, poulet, tomates
en grappe roties, poivrons
marinés et aubergines
grillées, roquette, piment
d'Espelette et sauce

curry rouge

Fromage et son petit pain

Dessert gourmand du jour

R

frarigi

1 8€90 HT

Soit 20€79 TTC

Nos plateaux sont a déguster froids

LE PERLE

Entrée : Trio de tomates
d'antan, tomates cerises,
cubes de feta AOP et mesclun,
assaisonné d'une vinaigrette
citronnée parfumée au coulis
de fruits rouges

Plat : Pates coeur de blé

au pesto vert, saumon fumé,
petits pois, feves, tagliatelle
de concombre, copeaux de
parmesan, velours de vinaigre
balsamique et basilic

Fromage et son petit pain

Dessert gourmand du jour

18€90 HT

Soit 20€79 TTC

Disponible au poulet

Qui dit respect de la saison dit disponibilité de la matiere premiére. Pour vous garantir
un maximum de go(t, nous sommes dépendants des arrivages de nos primeurs locaux.

TOUt & BN ‘ ©

PLATEAUX REPAS INCONTOURNABLES


https://toutetbon.fr/plateaux-repas/les-incontournables
https://toutetbon.fr/plateaux-repas/les-incontournables
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® Entrée : Toasts de pain
aux céréales et sauce ktipiti*,
tomates cerises, oignons
rouges et pignons de pin,
sur lit de mesclun, piment
d'Espelette et basilic

® Plat : Riz blanc
assaisonné d'une vinaigrette
agrumes gingembre, féves,
petits pois, concombres et
oignons rouges, poulet, duo
de sésame et sauce soja
sucrée, radis roses, tagliatelle
de courgette, tomate cerise,
persil et basilic

® Fromage et son petit pain

® Dessert gourmand du jour

R

fraigi

19€90 HT

Soit 21€89 TTC

LE TRAPANI

® Entrée : Carottes rapées
assaisonnées d'une vinaigrette
citronnée, pickles de chou-fleur
et curcuma, graines de courge et
noix de cajou, perles de vinaigre
balsamique et ciboulette

® Plat : Tortellini vegan saveur
quinoa-épinards assaisonnés
de tartare de tomates, tomates
cerises, oignons rouges,
roquette, perles de vinaigre
balsamique et pignons de pin,
basilic et persil plat

Crudités de saison
et Houmous du jour

® Petit pain

Dessert végétalien du jour

—

20€2°0HT |\

Soit 22€99 TTC VEGAN AN

* Tartinable a base de yaourt grec, poivrons grillés et feta.

DISPONIBLE EN

o

SOUS 3 HEURES!
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Nos plateaux sont a déguster froids

LE BRETON

TOUt & BON ‘

Entrée : Salade de mesclun

et pesto d'algues au basilic,
petits pois et feves sur un lit
de yaourt grec, jus de citron,
menthe fraiche et perles de yuzu

® Plat: Duo de lentilles et
carottes, assaisonné d'une
vinaigrette de vin rouge
échalotes, saumon fumé, oeuf
poché, framboises, duo de
graines de sésame, coulis de
fruits rouges et persil plat

Fromage et son petit pain
sans gluten

® Dessert gourmand du jour

2o€90 HT

Soit 22€99 TTC

PLATEAUX REPAS INCONTOURNABLES

LE KANSAS

Entrée : Salade de
concombres au yaourt
grec, ail, menthe fraiche
et piment d'Espelette

Plat : Pommes de terre
grenailles persillées et
roties, tataki de boeuf,
oignons rouges, cornichons
et oignons frits, persil plat
et moutarde au miel

Fromage et son petit pain

Dessert gourmand du jour

21€90 HT

Soit 24€09 TTC

Disponible au poulet ou

au jambon de Bayonne

VALABLE POUR L’ENTREE ET LE PLAT, HORS FROMAGE, PETIT PAIN ET DESSERT.
Gluten free ? : A nous préciser afin de vous proposer un pain et un dessert sans gluten.
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LE CALIFORNIEN

® Entrée : Trio de tomates
cerises d'antan et billes de
mozzarella di Bufala AOP,
pignons de pin, pesto vert
et basilic

Plat : Bun feuilleté a
I'avocat, poulet, oignons
frits, cornichons, moutarde
au miel et duo de graines de
sésame, sur lit de mesclun

® Fromage et son petit pain

Dessert gourmand du jour

Ry

fraigi

21€90 HT

Soit 24€09 TTC

@ RECETTES [00% de haiyon

A COMMANDER
(s VEILLE

*Sauce a base de yaourt grec, concombre et mélange d'épices Zaatar.

LE HALBA

® Entrée : Salade de concombres,
courgettes, radis roses, tomates,
oignons rouges et pickles de
chou-fleur et curcuma, aux
herbes fraiches et assaisonnée
au miel, huile d'olive s
jus de citron vert et cumin,
et son toast de pain suédois

® Plat: Taboulé libanais
(semoule ) aux herbes
fraiches, carottes réties au
miel et thym, falafels, pickles
de chou-fleur et curcuma,
cranberries, noix de cajou et
graines de courge, au jus de
citron et sauce labneh*,
citron jaune et coriandre

® Fromage et son petit pain

® Dessert gourmand du jour

23€90 HT _iﬂ
Soit 26€29 TTC VEGGIE

Disponible au poulet


https://toutetbon.fr/plateaux-repas/les-incontournables
https://toutetbon.fr/plateaux-repas/les-incontournables

Nos plateaux sont a déguster froids

L’ECOSSAIS

TOUt & BON ‘ I

® Entrée : Trio de wraps
au saumon fumé, creme
aneth et mesclun, aneth

® Plat: Saumon fumé
cuit a chaud, semoule
de blé assaisonnée
d'une vinaigrette aux
agrumes et gingembre,
accompagnée de petits
pois, oignons rouges et
oighons nouveaux, feta
AOP, tomates cerises,
cranberries, menthe
et sauce Tahini

® Fromage et son petit pain

® Dessert gourmand du jour

24€90 HT

Soit 27€39 TTC

PLATEAUX REPAS INCONTOURNABLES

A COMMANDER
{#. VEILLE

LE LEFKADA

® Entrée: Tartelette de
fromage frais ail et fines
herbes, trio de tomates
d'antan, perles de vinaigre
balsamique, velours de
vinaigre balsamique et
basilic

Plat : Filet de bar et son riz
noir assaisonné au curry
rouge, poivrons marinés et
aubergines grillées, tartare
de tomates, graines de
courge, piment d'Espelette,
coriandre et sa sauce
creme de curry rouge

® Fromage et son petit pain

Dessert gourmand du jour

25€90 HT

Soit 28€49 TTC

VALABLE POUR L’ENTREE ET LE PLAT, HORS FROMAGE, PETIT PAIN ET DESSERT.
Gluten free ? : A nous préciser afin de vous proposer un pain et un dessert sans gluten.



https://toutetbon.fr/plateaux-repas/les-incontournables
https://toutetbon.fr/plateaux-repas/les-incontournables

Nos PLATEAUX
AUTHENTIQUES
sont composés de :

¢ Une entrée

* Un plat

* Un fromage

e Un dessert

* Un petit pain

* Beurre

* Vinaigrette

* Sel et poivre

 Kit couverts bambou
et serviette

Nos plateaux repas Authentiques sont réalisés a partir d'ingrédients
d'origine frangaise ou issus d'une fabrication 100 % francaise.


https://toutetbon.fr/plateaux-repas/les-authentiques
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LE GREVIN

® Entrée : Oeuf poché sur son lit de
mesclun, asperges fraiches, radis
roses, groseilles, éclats de noisettes,
sphere de creme de balsamique,
accompagné d'un pesto d'algues au
basilic et d'un assaisonnement velours
de vinaigre balsamique

TOUt & BN ‘ o

® Plat: Aubergine rotie au four et garnie
d'un fond de moutarde au miel, d'une
farce de lentilles et de tartare de
tomates, de crottin de Chavignol AOP,
miel, perles de vinaigre balsamique
et piment d’'Espelette, accompagnée
de poulet et d'une salade de mesclun
et tomates cerises, assaisonnée de
velours de vinaigre balsamique

® Fromage et son petit pain

® Dessert gourmand du jour

WALy

28€90 HT

Soit 31€79 TTC

o

100% f

Disponible au jambon
de Bayonne ou en version

A
consommer
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Gluten free ? : A nous préciser afin de vous proposer un pain et un dessert sans gluten.

N/ ﬁ VALABLE POUR L’ENTREE ET LE PLAT, HORS FROMAGE ET HORS DESSERT.



https://toutetbon.fr/plateaux-repas/les-authentiques

A
consommer

Il

Entrée : Carpaccio de noix de Saint-
Jacques* agrémenté de framboises
et radis roses, assaisonné de jus

de citron vert et d'huile d'olive s
perles de citron Yuzu, zestes de
citron vert, piment d'Espelette et
menthe fraiche

LE PILAT

Plat : Truite fumée accompagnée de
son roll de courgettes garni d'une
mousse de basilic, riz semi-complet
de Camargue assaisonné

d'une vinaigrette aux agrumes et
gingembre, radis roses, tomates
cerises d'antan, oignons rouges,
coulis de fruits rouges, persil plat et
piment d'Espelette

Fromage et son petit pain
sans gluten

Dessert gourmand du jour

32€90 HT

Soit 36€19 TTC

*Pecten Maximus.

A COMMANDER

{n VEILLE ' ;'
LE EIFFEL

® Entrée : Salade de péche
ou melon (selon arrivage),
jambon de Bayonne IGP,
crottin de Chavignol AOP
et framboises, sur lit de
mesclun, menthe et persil
plat, assaisonnée de miel
et de velours de vinaigre
balsamique

Plat : Filet mignon de porc
roéti au miel et au thym frais,
tomates en grappe réties,
pomme de terre rétie,
piment d'Espelette, persil
plat, romarin et sauce
moutarde au miel

Fromage et son petit pain

Dessert gourmand du jour

29€90 HT

Soit 32€89 TTC

Nos plateaux repas Authentiques sont réalisés a partir d'ingrédients d'origine frangaise ou issus d'une fabrication 100 % francaise.


https://toutetbon.fr/plateaux-repas/les-authentiques
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LE VERSAILLES

® Entrée : Tartelette garnie de coulis
de fruits rouges, fromage frais ail et
fines herbes, tagliatelle de courgette,
petits pois, asperges fraiches, perles
de vinaigre basalmique, piment
d'Espelette et persil plat

® Plat: Carpaccio de boeuf Charolais
sur lit de mesclun, toasts de foie
gras sur pain muesli, copeaux de
comté AOP, spheres balsamique
ambré et truffe, framboises,
noisettes, persil plat et velours
de vinaigre balsamique

® Fromage et son petit pain

Dessert gourmand du jour

3o€90 HT

Soit 33€99 TTC

TOUt & BN ‘ N
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TOout & BON
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Agir sur le Terrain,
aux cotés des Agriculteurs

Nous soutenons, de maniére concréte,
les agriculteurs frangais, qui demain,
feront de I’'agriculture une activité plus
raisonnée et neutre en carbone.

EVITES
Engagé auprés de TerraTerre, Tout & Bon 3 5 6 ERNN

soutient 4 agriculteurs dans leur projet (’,&MNM’ 7

de transition agricole bas carbone. Nous TON N Es —

1ferme laitiéere g
1 ferme maraichére
1 exploitation mixte
1 viticulteur

AGRICULTEURS
SOUTENUS

,
\}/ TOTAL DE CO,

financons les travaux d’aménagements de N En plantant des
fermes, pour aider a ce que la culture, I'élevage " haies et des arbres
des animaux, leur alimentation et la transformation ‘ N En réduisant
des denrées produisent le moins de gaz a effet de le travail du sol
serre possible.

| N En pratiquant
- s0it 356 | AN I'agriculture
~ ALLERS-RETOURS = régénératrice
£ PARIS / NEW YORK \

Produire au plus
proche de vous

Nos 30 cuisines locales vous livrent
dans un rayon de 30 min maximum.

|| =

moins de km

- . Optimiser nos
= Hetuction de 0 tournées de livraison
— Contribuer
Réduire a la reforestation
le pl astique Ce sont 3 000 arbres plantés

au coeur de nos foréts frangaises.
Nous optons pour des

contenants recyclés et
recyclables

j@ @ z?;xegéee";z:érés
l}s O tonnes
=

de CO2 stockées

000 abris

pour animaux créés

En faveur de la biodiversité
et des écosystémes :

Gl;

.

TOUt & BN


https://toutetbon.fr/nos-engagements-responsables

COMMANDE

24"' & anomce

Minimum de commande :
contactez-nous !

PIECES
COCKTAIL

FRAICHEUR
GARANTIE !

Nos amuse-bouches
sont confectionnés

a b commande et

2, la, main dans notre
cuisine locale.

4] DEVIS
A~ melure
o 24H
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. @ RECETTES 100% de ha.ihow

S
<
5 LES TARTELETTES
= VEGGIE
H
35 piéces

® Sauce labneh*, tagliatelle de
concombre et coriandre

® Sauce curry-mango, poivrons
marinés, avocat et coriandre

4690 HT F{:

Soit 51€59 TTC
1€34 HT la piéce

23€9° HT 4o€90 HT
1690 11 I prace LES MINI BROCHETTES 1636 11 T prdce
LES MINI BURRITOS SAUMON

20 piéces 30 piéces
® Poulet = au curry, guacamole,
[ )

e o tes ot coriand ® Saumon fumé, billes de mozzarella o
RINEIS €2 USImEIES G GRIRINENR di Bufala AOP, basilic, aneth et poivre

uw cocktail,

MINIMUM CONSEILLE

~ . _
o, srganinery 7
\!/
. COCKTAIL COCKTAIL
Vous e COCKTAIL APERITIF DEJEUNATOIRE | | DINATOIRE

souhaitez y
voir plus clair
quant aux
quantités a
commander ?

D’EVENEMENT | | | |

Th Th30 T1Th30 2h

DUREE

&

©

8-10 piéces 12-14 piéces 16 piéces

_NOMBRE
DE PIECES PAR
PERSONNE

Et powr ley boinsony 7

Prévoir 1 bouteille pour 5 personnes !

*Sauce a base de yaourt grec, concombre et mélange d'épices Zaatar.
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LA COURONNE
D'ETE

40 piéces

® Melon, billes de mozzarella
di Bufala AOP, jambon de
Bayonne IGP =

® Tomates cerises, billes de

mozzarella di Bufala AOP
au pesto vert, basilic

37 €90 HT

Soit 41€69 TTC
0€95 HT la piéce

76€90 HT

Soit 84€59 TTC
1€18 HT la piéce

LA BOX
DEJEUNATOIRE

65 piéces

Navettes au pesto vert, ‘
aubergines grillées, poivrons
marinés, basilic

Clubs sandwichs au saumon fumé,
créme ciboulette, salade verte

Clubs sandwichs au jambon
blanc &, comté AOP, tomates
confites, salade verte, mayonnaise

Wraps au thon, fromage frais
ail et fines herbes, salade verte,
poivrons marinés

TOUt & BON ‘ o

PIECES COCKTAIL SALEES


https://toutetbon.fr/apero-dinatoire/sale
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- @ RECETTES [00% de saihew

TOUt & BON

LES MINI
BROCHETTES
JAMBON

30 pieces

® Jambon de Bayonne IGP =,
comté AOP, fraise et basilic

31 €90 HT

Soit 35€09 TTC
1€06 HT la piece

41€90 HT

Soit 46€09 TTC

LES VEGGIE TAPAS  c0/7ipece

35 pieces —_—
Toasts de pain aux céréales garnis de : ‘

® Artichaut mariné, fromage frais, olive, VEGGIE
thym, piment d'Espelette et velours
de vinaigre balsamique

® Fromage frais ail et fines herbes, feves,
petits pois, radis roses, miel et ciboulette

® Houmous a la coriandre, fraise, feta AOP
et menthe

LES MINI BURRITOS
DE SAISON

20 piéeces

® Houmous parfumé a la coriandre,
aubergines grillées, oignons
rouges, falafels et roquette

19€90 HT g

Soit 21€89 TTC
1€00 HT la piéce

22€90 HT
LES TOASTS DE Soit 25€19 TTC

0€95 HT la piéce
CONCOMBRE
24 piéces (je suis un légume, ma taille peut varier)

® Concombre, mousse de basilic, saumon fumé,
baies roses et aneth

Pour respecter la saisonnalité des fruits et Iégumes de saison, nous sommes dépendants des arrivages de notre primeur local.
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37€90HT
LES NAVETTES 1626 17 o pibce
TRADITION

30 pieces
® Jambon blanc =, comté AOP et beurre tendre

® Saumon fumé et creme aneth

32€90HT
LES CANAPES 1650 7 e
SAUMON FUME

30 piéces

® Pain de mie, saumon fumé, fromage frais ail
et fines herbes, ciboulette

LES TAPAS
ASSORTIES

35 pieces

Toasts de pain aux céréales
garnis de :

® Sauce ktipiti*, tomates
cerises, oignons rouges,
pignons de pin, piment
d'Espelette et basilic

® Pesto vert, tomates
cerises d'antan, pignons
de pin et persil

® Sauce curry-mango,
poulet =, raisins secs
et roquette

47€90 HT

Soit 52€69 TTC
1€37 HT la piéce

* Tartinable a base de yaourt grec, poivrons grillés et feta.

TOUt & BON ‘ s

PIECES COCKTAIL SALEES
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TOUt & BON

49€9° HT €90 HT
LES TARTELETTES o saeso Trc 40"
S ALEES LES WRAPS 1€02 HT Ia piece
ASSORTIS

35 pieces

® Fromage frais, betterave rouge, pomme, 40 piéces
saumon fumé et persil ® Thon, fromage frais ail et fines herbes,

e Fromage frais ail et fines herbes, petits pois, salade verte, poivrons marinés
féves, tagliatelle d'asperge, velours de vinaigre ‘ e Jambon de Bayonne IGP =, pesto vert,
balsamique et persil tomates confites, salade verte

LES BLINIS
DE LA MER

30 piéeces

® Saumon fumé, creme
aneth, baies roses et
aneth

® Thon, fromage frais,
péche, romarin
et piment d'Espelette

34€90 HT

Soit 38€39 TTC
1€16 HT la piéce

Nos amuse-
bouches sont
confectionnés

Découvrez notre carte des boissons page 47.
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LES TAPAS DE LA MER

35 piéces

Toasts de pain aux céréales garnis de :

® Pesto d'algues au basilic =, mozzarella ‘
di Bufala AOP, piment d'Espelette,
perles de yuzu et basilic

® Thon et fromage frais, péche et romarin

® Saumon fumé, fromage frais ail et
fines herbes, framboise et aneth

49€90 HT

Soit 54€89 TTC
1€43 HT la piéce

LA BOX

S

.

VEGGIE

JARDINIERE

Idéale pour 10-12 personnes
1065 g + 100 g de sauces

® Crudités du moment

coupées a la main

® 2 sauces: Sauce curry-mango
et créme ciboulette

23€90 HT

Soit 26€29 TTC

LA BOX NAVETTES

60 piéces

® Navettes au jambon blanc &,
comté AOP et beurre tendre

® Navettes au houmous parfumé
ala coriandre, falafel, poivrons
marinés, oignon rouge et roquette

® Navettes au saumon fumé

et creme aneth

® Navettes au pesto vert,
aubergines grillées,

poivrons marinés et basilic \

67 €90 HT

Soit 74€69 TTC
T€13 HT la piece

*

TOUt & BON ‘ N

PIECES COCKTAIL SALEES
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- @ RECETTES [00% de saihew

LES VEGGIE BLINIS

TOUt & BON

54 piéeces

® Sauce curry-mango, courgette
et raisins secs

® Fromage frais ail et fines herbes,
petits pois, féves, ciboulette,
piment d'Espelette et miel

® Mousse de betterave rouge,
pomme, ciboulette et piment
d'Espelette

o,
4Q€90HT  [eeer

Soit 54€89 TTC
0€92 HT la piéce

28€90 HT

Soit 31€79 TTC

LES PETITES 1620 HT 1 piéce
GRENAILLES 27€90 HT

Soit 30€69 TTC

LES FOCACCIAS 1€16 HT la piéce

24 piéces (je suis un légume, ma taille peut varier)

Pommes de terre grenailles garnies de :

24 piéces
® Créme de parmesan, coppa et ciboulette e Pain focaccia, pesto vert, poivrons et ‘
® Mousse de Bleu d'Auvergne AOP, aubergines marinés, tomates confites, g
noix, thym et persil roquette et copeaux de parmesan

LES VERRINES VEGGIE

15 piéces

® Taboulé libanais (semoule )
aux herbes fraiches, assaisonné
au piment d'Espelette, jus de citron,
vinaigrette agrumes et gingembre,
tomates confites, oignons rouges,
cranberries et graines de sésame

Tartare de concombres au yaourt grec,
ail, menthe fraiche et piment d'Espelette

‘ Livrées en
verrines en pulpe
20€9° HT de canne 100%

VEGGIE biodégradables.*

Soit 22€99 TTC
T€39 HT la piéce

*Verrines en verre disponibles sur demande en cas de prestation avec service. Photos non contractuelles.


https://toutetbon.fr/apero-dinatoire/sale

LES VERRINES
FRAICHEUR

15 piéces

® Tartare de tomates, mousse de

24€90 HT

Soit 27€39 TTC
1€66 HT la piéce

%

VEGGIE| |GLUTEN

fromage frais, artichaut mariné et basilic

® Péche ou Melon (selon arrivage), feta AOP,

olive verte et ciboulette

Livrées en verrines en pulpe de canne 100% biodégradables.*

LES VEGGIE
SUCETTES

28 piéces

® | aniere de courgette,
feuille de menthe, feta
AOP et zestes de citron

® Tomates cerises, velours
de vinaigre balsamique
et graines de sésame

2GE90 HT

Soit 29€59 TTC
0€96 HT la piéce

3QEIOHT
LE PAIN SURPRISE 1600 HT I pice
SUEDOIS

40 piéces
Pain suédois garni de :

® Thon, mousse de basilic, concombre

® Jambon blanc =, comté AOP, beurre tendre

Découvrez notre carte des boissons page 47.

TOUt & BON ‘ B

PIECES COCKTAIL SALEES
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TOUt & BON ‘

@ RECETTES [00% de saihew

24€90 HT

Soit 27€39 TTC

LES PETITES PECHES

25 piéces (je suis un fruit, ma taille peut varier)
® Brochettes de péche ou melon (selon arrivage), 5{

SANS
coppa et billes de mozzarella di Bufala AOP

LES WRAPS
SAUMON
FUME

40 piéces

® Wrap, saumon
fumé, creme
aneth et mesclun

43€90 HT

Soit 48€29 TTC
1€10 HT la piece

29€90 HT

Soit 32€89 TTC

LES CANAPES 1€00 HT la piece
JAMBON DE
BAYONNE

30 piéeces

® Pain de mie, jambon de Bayonne IGP =,
fromage frais ail et fines herbes, ciboulette

Découvrez notre carte des boissons page 47.
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LE PANIER
SANDWICHS

60 piéces
Existe en version 30 piéces

Pain aux céréales garni de :

® Poulet =, avocat, oignons
frits et moutarde au miel

® Thon, mayonnaise
et concombre

e Sauce ktipiti*, poivrons ‘
marinés et batavia

48€90 HT

Soit 53€79 TTC
0€82 HT la piéce

LA BOX APERO

Idéale pour un apéritif de 10 personnes.
45 piéces + 400 g de crudités
et 50 g de sauces

® Wraps de houmous parfumé K

ala coriandre, falafel, poivrons
marinés, oignon rouge et roquette

® Navettes au poulet =, avocat,
oignons frits et moutarde au miel

® Clubs de pain suédois au thon,
mousse de basilic et concombre

® | égumes crus de saison et leurs
2 sauces : houmous du jour
et creme ciboulette

57 €90 HT

Soit 63€69 TTC
1€29 HT la piece

* Tartinable a base de yaourt grec, poivrons grillés et feta.

TOUt & BON ‘ «Q

PIECES COCKTAIL SALEES
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BROCHETTES
DE RIGATONI

24 piéeces

® Brochettes de rigatoni
garnies de créme
de parmesan, tomates

confites et basilic

VEGGIE

23€90 HT

Soit 26€29 TTC
T€00 HT la piéce

38€90 HT €90 HT
LES NAVETTES 75€%[ET€§DITJCC@ LES FLEURS 35933€99 TTC
1€72 HT la piéce
NEW-YORKAISES DE FROMAGE

30 piéces

18 piéces
o = i i 7
Téte de Moine AOP et piment d'Espelette

LES TOASTS DU CHEF

35 piéces
Toasts de pain aux céréales garnis de :

® Bloc de foie gras de canard =, chutney
de figues, groseilles et graines de
sésame noir

® Bloc de foie gras de canard &, confit
d'oignons et graines de sésame noir

® Fleur de fromage (Téte de Moine ‘
AOP), chutney de figues, framboise
et piment d'Espelette

59€90 HT

Soit 65€89 TTC
1€71 HT la piéce
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_ 27€90 HT
LES CLUBS D'ETE Soit 30€69 TTC

1€16 HT la piéce

24 piéces
e Creme de parmesan, poulet =, concombre et thym

e Thon et fromage frais, péche, mesclun et romarin

LES BUN'S
FEUILLETES

42 piéces

® Bun feuilleté a I'avocat,
poulet==, oignons frits,
cornichons, moutarde
au miel et duo de
graines de sésame

® Bun feuilleté a la
mousse de basilic, ‘
mozzarella di Bufala
AOP, aubergines

grillées, poivrons
marinés et basilic

57 €90 HT

Soit 63€69 TTC
1€38 HT la piéce

3QEIOHT
LES BRIOCHETTES = %70
DE FOIE GRAS

18 piéces

® Briochettes, confit d'oignons, bloc de foie
gras de canard et baies roses

Découvrez notre carte des boissons page 47.

TOUt & BON ‘ Q

PIECES COCKTAIL SALEES
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LA BOX
CAMPAGNARDE

Box apéritive a partager :
Idéale pour 15 personnes

180049 + 3509 de pain

® Charcuteries : Jambon
Rostello aux herbes,
coppa et jambon de
Bayonne IGP =

® Sélection de fromages AOP :
Comté, Cantal, crottin de
Chavignol

® Cornichons, pain aux
céréales tranché et toasts
de pain muesli, petits
beurres et persil

99€90 HT

Soit 109€89 TTC
6€66 HT la portion

53€90HT
LES CLUBS Te12 17 o pidce
SANDWICHS

39€90 HT
48 piéces LES MADELE'NES Soit 43€89 TTC

O€91 HT la piéce

® Poulet =, avocat, oignons frits et SALE'ES

moutarde au miel

Jampon blanc =, comté AP, tomates Petite box a partager de 44 piéces : F__‘
confites, salade verte et mayonnaise
® Saumon fumé, salade verte et créme ciboulette ¢ Assortiment de madeleines salées VEGGIE

au curry et aux olives
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LA BOX DOLCE VITA

Box apéritive a partager
Idéale pour 15 personnes

15809

® Boule de burrata sur son lit
de roquette, sa focaccia
et ses tartinables : pesto vert
et tartare de tomates

Brochettes d'artichauts marinés
et tomates confites

Brochettes de tomates cerises
et olives vertes

Sélection de charcuteries :
coppa, jambon de Bayonne
IGP &= et jambon Rostello
aux herbes

® Fruits frais de saison

Livrée avec ses fourchettes en bois
et un couteau.

64€90 HT

Soit 71€39 TTC
4€33 HT la portion

LA BOX ASSORTIE

Box apéritive a partager
Idéale pour 15 personnes

52 piéces + 1370g de fromages,
charcuteries et pain

Charcuteries :
Jambon Rostello aux herbes
et jambon de Bayonne IGP =

Sélection de fromages AOP :
Comté et Crottin de Chavignol,
et toasts de pain muesli

Wraps de houmous parfumé ‘

a la coriandre, falafel, poivrons
marinés, oignon rouge et roquette
Navettes au saumon fumé

et creme aneth

Brochettes de tomates cerises,
billes de mozzarella di Bufala AOP
au pesto vert et basilic

126€90 HT

Soit 139€59 TTC
8€46 HT la portion

TOUt & BON ‘ o

PIECES COCKTAIL SALEES
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S0 RECETTES 100% de sion

LES MINI
TARTELETTES
AUX FRAISES

24 piéces

® Mini tartelettes a la creme patissiére, fraises,

éclats de pistaches et menthe

LES VERRINES
FRAISES

15 piéces
® Purée de fraises, tartare
de fraises et menthe

Livrées en verrines en
pulpe de canne 100%
biodégradables.*

24€90 HT

Soit 27€39 TTC
1€66 HT la piéce

32€90 HT

Soit 36€19 TTC
1€37 HT la piéce

29€90 HT

Soit 32€89 TTC
1€25 HT la piece

LES MIGNARDISES
CHOCO

24 piéces

® Mini tartelettes a la mousse au chocolat
et éclats de noisettes

*Verrines en verre disponibles sur demande en cas de prestation avec service. Photos non contractuelles.
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Nos amuse-
bouches sont
confectionnés

~

@ (o commande,

a b wain, dany
wetie cuihive
LES PETITS locale.
CHOUX

44 piéces

® Mini tartelettes a la
créme ricotta, coulis
de fruits rouges et
framboises

® Choux craquelin ala
mousse de pistache
et fraises

6 4€90 HT

Soit 71€39 TTC
1€48 HT la piéce

TOUt & BON ‘ Q

D)

NOUVEAU

26€90 HT

Soit 29€59 TTC

LES VERRINES 1€79 HT la piéce
36C90HT EN MOUSSE
LES CROQUANTS il —
CACAOTES ® Ricotta, crumble et péches
35 pieces ® Ricotta, spéculoos, fruits rouges et menthe
® Mousse de chocolat blanc, fraises,
éclats de pistaches et menthe
Livrées en verrines en pulpe de canne 100% biodégradables.*

® Feuillantine croustillante au chocolat, mousse
de mascarpone, fruits de saison et menthe

Pour respecter la saisonnalité des fruits et I[égumes de saison, nous sommes dépendants des arrivages de notre primeur local.

PIECES COCKTAIL SUCREES
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RECETTES 00% de haihew

LES MINI
BROCHETTES
DE FRUITS

30 piéces

® Fruits frais du moment coupés
a la main avec soin

29€90 HT

Soit 32€89 TTC
1€00 HT la piéce

SANS

31€90HT
LES TARTELETTES 1635 1T o picce
ASSORTIES

24 piéces

® Caramel beurre salé, mousse de spéculoos, noisettes
concassées et brisures de spéculoos

® Mousse de chocolat blanc, myrtilles,
mures et menthe

® Coulis de fruits exotiques, mousse de mascarpone,
péches et framboises

LE CHOCOCO

24 piéeces

® Feuillantine
croustillante au
chocolat, mousse
au chocolat, noix de
pécan et menthe

® Mini tartelettes au
chocolat, creme de
pistache, ganache
chocolat et éclats
de pistaches

34€90 HT

Soit 38€39 TTC
1€45 HT la piéce

*Verrines en verre disponibles sur demande en cas de prestation avec service. Photos non contractuelles.
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66€90 HT

Soit 73€59 TTC
1€24 HT la piece

LES MIGNARDISES
DU CHEF

54 piéces
® Mini tartelettes a la mousse de pistache et éclats
de pistaches

® Mini tartelettes au caramel beurre salé et éclats
de noisettes

® Mini tartelettes a la creme de citron, biscuit granola
et zestes de citron vert

® Mini tartelettes a la creme patissiere, pomme,
fruits rouges et poudre de vanille

LES MINI
CUPCAKES CITRON

20 piéces
® Moelleux citron et bergamote,

mousse de mascarpone,
zestes de citron vert

et feuille de menthe 34€90 HT

Soit 38€39 TTC
1€75 HT la piéce

LES VERRINES
ASSORTIES

15 piéces

® Mousse de mascarpone,
crumble, bananes fraiches,
caramel beurre salé et menthe

® Mousse de citron, brisures de
spéculoos et zestes de citron

Livrées en verrines en pulpe de
canne 100% biodégradables.*

23€90 HT

Soit 26€29 TTC
1€59 HT la piece

2 5€90 HT

Soit 28€49 TTC

LES PETITES 1€73 HT la piéce
SALADES
DE FRUITS

15 piéces

® Mini salades de fruits rouges selon l'arrivage:
fraises, groseilles, myrtilles, mares, sucre
glace, jus de citron et menthe

® Mini salades de fruits jaunes selon l'arrivage:
péches, abricots, ananas, sucre glace, jus de
citron et menthe

Livrées en verrines en pulpe de canne
7100% biodégradables.*

PIECES

p

Découvrez notre carte des boissons page 47.

TOUt & BON ‘ b

PIECES COCKTAIL SUCREES
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RECETTES 00% de haihew

3o€90 HT

Soit 33€99 TTC

LES MINI COEURS 1€55 HT la picce
COULANTS

20 piéces

® Mini moelleux au chocolat et coeur coulant

47€90 HT
LE TOUT CHOCO 1600 AT a rece

48 piéces
® Croquants au chocolat, fruits secs et créme vanille
® Moelleux au cacao et a I'orange, ganache au gianduja

® Brownies, mousse au chocolat blanc et noix de pécan

Eclairs au chocolat

® Moelleux au chocolat

Croustillants au chocolat blanc et ganache au café

Entremets au chocolat gianduja

Tartelettes au chocolat blanc

Tartelettes au chocolat noir

LES
GAUFRETTES

24 piéces

Mini gaufres sucrées garnies
de:

® Péche, mousse de
mascarpone, coulis de
fruits exotiques, poudre
de vanille et menthe

® Mousse de citron, zestes
de citron jaune et citron
vert, menthe

® Mousse de mascarpone,
caramel beurre salé, noix
de pécan et éclats de
noisettes

44€90 HT

Soit 49€39 TTC
1€87 HT la piece
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99€90 HT

Soit 109€89 TTC
0€87 HT la piéce

LA BOITE
A FRIANDISES

Grande box de 115 piéces

® Macarons

® Mini brochettes de fruits de saison
® Mini Paris-Brest

® Brownies

27€90 HT

Soit 30€69 TTC
0€93 HT la piéce

LE COFFRET
MACARONS

30 piéces

® Assortiment de macarons

4 5€90 HT

Soit 50€49 TTC

LA PETITE BOX SUCREE  0c=2/ = sice

Petite box a partager de 50 piéces

® Macarons

® Mini brochettes de fruits de saison

® Mini moelleux chocolat au coeur coulant

® Mini gaufres au sucre

€90 HT

Soit 65€89 TTC
1€30 HT la piece

LINCONTOURNABLE

46 pieces

® Mini Paris-Brest

® Mini choux sucrés (caramel, vanille, chocolat blanc
et violette)

® Mini tartelettes a la creme patissiere
et aux fruits du moment

TOUt & BN ‘ 3

PIECES COCKTAIL SUCREES


https://toutetbon.fr/apero-dinatoire/sucre

BUFFET FROID
Dlanches, sadosdes,
dererty o partoger

L’ASTUCE DU CHEF

fwt un (Wﬁet idead, :

1,5 portion de viande
et/ou poisson
+ 2 portions de salade de 100 g
PAR PERSONNE MINIMUM !

COMMANDE

24H . Larrance

Minimum de commande :
contactez-nous !


https://toutetbon.fr/buffet/les-planches-a-partager

LES SALADES A PARTAGER

Nos tarifs a la portion sont calculés sur la base de 100 g.

Pensez a ajouter a votre commande

nos petits pains et un assaisonnement !

NOUVEAU

SALADE SALADE DE
KTIPITI TOMATES
D'’ANTAN

Salade de fusilli IO
a la sauce ktipiti*
et au tartare de
tomates, artichauts

Trio de tomates
cerises d'antan et
billes de mozzarella

marinés et tomates di Bufala AOP,
cerises, copeaux de pignons de pin,
parmesan, pignons pesto vert
de pin, citron jaune, et basilic
piment d’'Espelette
et persil plat 27€90 HT
€90 HT 12 portions 5{
23 Pensez 1090 g EEEN
12 portions a mixer nos Soit 30€69 TTC
120049 salades ! 2€33 HT par portion
Soit 26€29 TTC 2 portions de
1€99 HT par portion salade par
s
minimum.
SALADE DE POMMES DE TERRE ﬁ 4 . 16%9°HT  SALADE